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Ulmer Hell Gewinnspiel

Am besten gleich selbst probieren! “GaldOchsen sponser

Alle Informationen

- - - dazu unter
Liebe Leserin, lieber Leser, www.ulmer-hell.de

es ist mir eine ganz besondere Freude, Ihnen  ein und wir sind sehr stolz, unser traditionelles Rezept neu be-
mit dieser Sonderausgabe der Gold Ochsen leben zu kénnen. Es trifft den Zeitgeist trendbewusster Bier-
INFO unsere neue Bierspezialitat ,Gold Och- fans, die sich ein frisches, ausgewogenes und stiffiges Bier wiinschen — im Club, Biergar-

sen Ulmer Hell" naher vorstellen zu durfen.  ten oder als anregenden Aperitif vor dem Essen. Erhéltlich ist das Gold Ochsen Ulmer Hell
Diese ist seit Kurzem erhéltlich und vielleicht  zunzchst in der 0,5-Liter-Flasche und 0,5-Liter-Dose. Die Euroflasche gibt es im Kasten mit
hatten Sie ja auch schon Gelegenheit, sich 20 x 0,5 Liter und handlich als Sixpack. Im weiteren Verlauf werden 0,33-Liter-Flaschen
selbst vom Geschmack zu Uberzeugen. Es das Sortiment erganzen. Ich wiinsche viel Spal® beim Lesen. Seien Sie neubierig!
lohnt sich! Das Gold Ochsen Ulmer Hell reiht

sich perfekt in unser umfangreiches Sortiment Herzlichst, lhre Ulrike Freund




Gold Ochsen macht NEUBIERIG!

Wege zum Geschmack

Im Handel ist das Gold Ochsen Ulmer Hell ab sofort
im bekannten blauen Kellerbier-Kasten zu finden.
Einzelflaschen zum Probieren oder integriert in
bierige Geschenksets gibt es auch im Ochsen
Shop in der Ulmer Innenstadt. Im Online Shop un-
ter www.goldochsen.de konnen Sixpacks erwor-
ben werden.

Ausbalancierter Geschmack, hellgoldene Farbe

Seit einigen Jahren erfreut sich ,Helles" grolRer Beliebt-
heit. Zunachst eher im bayerischen und siiddeutschen
Raum verbreitet, liegt es heute deutschlandweit im Trend
und verzeichnet zweistellige Zuwachsraten. Grund genug
fir Gold Ochsen, sein Portfolio um diese Bierspezialitat
zu erweitern. Das nach den hochsten Qualitatskriterien
traditioneller Handwerkskunst gebraute Ulmer Hell be-
sticht mit ausgewogenem Geschmack, hellgoldener Far-

Geschaftsfiihrerin Ulrike Freund mit ihrem Team bei der gemeinsamen Verkostung des Gold Ochsen Ulmer Hell (von links): Bern-
hard Frey (Produktionsleiter), Helmut Rompp (Vertriebsleiter Handel), Stephan Verdi (1. Braumeister und technischer Betriebsleiter),
Alexander Maier (Leiter Qualitatssicherung), Frank U. Schlagenhauf (Leiter Marketing und Vertrieb) und Volker Grief (Vertriebsleiter

Gastro/GFGH).

be und feinporiger, stabiler Schaumkrone. Es erganzt das
umfangreiche Sortiment der Traditionsbrauerei perfekt
und schlagt die Briicke zwischen OXX Lager und dem
Gold Ochsen Original. ,Mit dem Ulmer Hell bieten wir ein
geschmacklich ausbalanciertes Bier an, das sich optimal
in unser breites Sortiment an Qualitatsbieren einreiht. Ei-
nerseits unterstiitzen wir unsere Handelspartner so noch
besser, alle Wiinsche ihrer Kunden mit den Spezialitaten
von Gold Ochsen zu bedienen. Zum anderen haben nun
unsere Gastronomiepartner die perfekte Auswahl von
insgesamt 20 Sorten”, so Gold Ochsen-Marketing- und
Vertriebsleiter Frank U. Schlagenhauf.

Traditionelles Rezept trifft Zeitgeist

Das Gold Ochsen Ulmer Hell bringt als Neuzugang eine
grofRe Portion Tradition mit: Bereits bis in die Sech-
zigerjahre wurde das Bier angeboten, dann aufgrund
veranderter Geschmacksvorlieben aus dem Sortiment
genommen. Der aktuelle Hype um das ,Helle" flihrte
jetzt zur Neuauflage, die nach dem gleichen Rezept
wie damals gebraut wird. Laut Stephan Verdi, 1. Brau-
meister und technischer Betriebsleiter bei Gold Ochsen,
verzeiht die Herstellung keine handwerklichen Fehler:
,Ein Helles' stellt hochste Anspriiche an die Braukunst.
Da es sozusagen ein Bier ohne Ecken und Kanten ist,
schmeckt man jeden technischen Fehler sofort. Aus
diesem Grund gilt es sehr prazise zu arbeiten, um am
Ende ein schmackhaftes Bier zu erhalten." Mit dem Er-
gebnis ist der Profi mehr als zufrieden und freut sich,
dass er das alte Rezept mit dem Ulmer Hell wieder zum
Leben erwecken konnte. Eine Hommage an die Tradition

Gold Ochsen Ulmer Hell auf
der ,,Leben-Wohnen-Freizeit*

Vom 3. bis 7. April 2019 kénnen die Messebesu-
cher das Gold Ochsen Ulmer Hell am Stand der
Brauerei kennenlernen — frisch gezapft oder aus
der Flasche.




ist auch das Design des Flaschenetiketts: Es zieht mit
einem modern interpretierten Retro-Look in den Farben
Petrol und Beige die Blicke auf sich. Ein ebenfalls spe-
ziell im Retro-Look designtes Glas macht den Genuss
des Gold Ochsen Ulmer Hell perfekt.

Fiir Bierdurst bei jedem Anlass

Das untergarig gebraute, feingehopfte Bier hat einen
Stammuwiirzegehalt von 11,4 Prozent und wartet mit 4,9
Volumenprozent Alkohol auf. Dank der weitreichenden
Handwerkskunst der Traditionsbrauerei sind der ver-
wendete Tettnanger Aromahopfen und das Gersten-
malz perfekt ausbalanciert und machen das Bier mit
ausgewogenen SuB- und Bitternuancen besonders stif-
fig. Die fUr ein ,Helles" typisch lange Lagerzeit sorgt da-
flr, dass die Bierspezialitat langer frisch bleibt und sich
am Gaumen besonders sanft und feinperlig prasentiert.
,Das Gold Ochsen Ulmer Hell ist mit seinem Ge-
schmacksprofil der ideale Begleiter fir die unterschied-
lichsten Anlasse, vom traditionellen Frithschoppen und
Biergartenbesuch bis zum Feierabendbier zu Hause
oder in der Szenegastronomie. Aus diesem Grund sind
wir uns sicher, dass es eine tolle Alternative zu anderen
alkoholischen Getranken bietet. Traditionsbewusste
Liebhaber bodenstandiger Biere wird es genauso be-
geistern wie trendorientierte Genieller oder Damen, die
sonst eher zu Weinschorle oder Prosecco greifen wir-
den’, bekraftigt Ulrike Freund.

Mit einer plakativen Kampagne macht Gold Ochsen in UIm und Umgebung ,NEUBIERIG" auf das Gold Ochsen Ulmer Hell. Im ersten
Schritt wurde noch nicht verraten, wer hinter der auffalligen Megalight-Poster-Kampagne steckt. Aktuell liefert die zweite Plakat-

welle die Auflosung und lautet den Verkaufsstart des Gold Ochsen Ulmer Hell ein.

Gegrilltes Zanderfilet und gerostete
Speckwiirfel auf Bierrisotto mit

Schnittlauch

Von Chefkoch Stefan Biinger

Ulmer Hell in jeder Variation: Chefkoch Stefan Biin-
ger vom Hotel-Restaurant Lowen in Soflingen tritt
den Beweis an, dass die neue Kostlichkeit aus dem
Hause Gold Ochsen auch in der Kiiche ihre Starken
ausspielt. Die Kombination aus Zander, Speck und
Bierrisotto liberzeugt nicht nur Bierliebhaber.

Zubereitung:

Die Speckwdrfel in einer Pfanne auslassen und beisei-
testellen. Zwiebel in einem Topf mit Olivenol anschwit-
zen, Risotto-Reis sowie Lorbeerblatt dazugeben und
anschlieBend mit dem Ulmer Hell abléschen. Rest-

Ulmer Hell

frisch
ausproBIERt!

liches Bier nach und nach hinzugieRen, bis das Risot-
to fertig gekocht ist. Bei Bedarf mit Salz sowie Pfeffer
nachwirzen und mehr Flissigkeit zumischen, bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist. Zander auf einer
Seite mit etwas Fett in der Pfanne anbraten, dann wen-
den und im vorgeheizten Backofen bei 160 Grad circa 10
Minuten durchgaren. Hierbei vorab die ausgelassenen
Speckwdrfel Giber dem Fisch verteilen und alles mit Zit-
rone betraufeln. AbschlieBend Risotto erhitzen und mit
Butter, Parmesan sowie Schnittlauch verriihren. Risot-
to auf Teller geben, warmen Zander daraufsetzen und
nach Belieben weiter garnieren.

Zutaten fijr 4 Personen:
* 4 Zanderfilets a200q
*320¢g Risotto-Reijg
* Tkleine Zwiebel in
* 250 m| Ulmer Hel|
* 3 EL Oliveng
* 2EL Schnittlauch in fein
geschnittenen Rdllchen
*50¢g geriebenen Parmesan
* 50 g Butter

’ TOO 9 Speckwiirfe|
: thronensaft

* Salz
* Pfeffer

* Lorbeerpatt

feinen Wiirfeln



Jetzt mitmachen!

Haben wir die Neugier auf das neue Ulmer Hell ge-
weckt? Dann sichern Sie sich gleich eine kostenlose
Kostprobe. Wir verlosen beim Gewinnspiel insge-
samt finf Kasten (20 x 0,5 1) der frischen Bierspezia-
litat aus dem Hause Gold Ochsen. Senden Sie dafir
das Losungswort des Kreuzwortratsels bis zum 30.
April 2019 per Post oder E-Mail mit dem Kennwort
,Gewinnspiel" an:

Brauerei Gold Ochsen
Veitsbrunnenweg 3-8, 89073 Ulm
E-Mail: aktion@goldochsen.de

Bei Uber finf richtigen Einsendungen entschei-
det das Los. Der Rechtsweg ist ausgeschlos-
sen.

Gold Ochsen auf Facebook und Instagram Impressum

Seit Ende letzten Jahres ist die Brauerei Gold Ochsen mit eigenen Profilen auf Facebook und Instagram

unterwegs. Hier gibt es regelmafBlige Updates und Informationen rund um Marke, Sortiment und Unterneh- Herausgeber
Brauerei Gold Ochsen GmbH, Veitsbrunnenweg 3-8, 89073 Ulm

men — sowie natlrlich aktuelle Hinweise auf unsere Aktionen. Bleiben Sie auf dem Laufenden und schauen Telefon: 0731 164-0, Telefax. 0731 164-200
Sie einfach mal vorbei. Wir freuen uns Uber jedes ,Like". E-Mail: info@goldochsen.de, www.goldochsen.de
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tag #ulmerhell.




